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Embalagens para carne de
frango desempenham papel
triplo na géndola dos
supermercados: informam,
promovem e protegem

xistern trés palavias que afetam direta-

mente o futuro das embalagens para

carmes: mudanca do mercado, Antiga-

mente, apenas o saco plistico que en-

volvia o framgo inteiro bastava para

probeger, informar & promover a carne
de Frango. Nio existla tanta concorréncia, Mo
existia tanta preccupagcio com o meio ambiente.
As familias eram maiores e tinha-se todo o tempao
do mundo para se cozinhar. Agora, tudo miedow.
Como ji bem acontecido na Buropa hi alguns anos,
a sailda da mulher para o mercado de trabalbo re-
sulbou na redugcio de tempo de preparo das refei-
gies. Houve também a diminuigio do midmero de
pessoas no ndcleo familiar. A nova estrutura clama
por produtes embalados em porgbes individuais
ou embalagens menores. B praticos. B rdpidos. Para
Mamuel Pinto Neto, pesquisador clentifice do Cen-
tro de Tecnologia de Carnes do Instituto de Tecno-
logia de Alimentos, (ITTAL) as priximas inovaglies
em termos de embalagens deverdo alender esse ni-
cho: com Ficil abertura e que apresente convenisn-
cla de wso. No inicio desse ano, a Macedo, a marca
de frangos da Tvion do Brasil, colooou a dizsposicio
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dos consumidores das regides Sul e dos Estados de
5P e RJ, wo filé de frango congelado, embalado in.
dividualmente & a vacuo., MNio & o primeiro corte
ernbalado em porglies unitdrias da empresa, que j4
conta com produtod 10F (pecas congeladas separa.
damente, em embalagem com slstema abre-e-fecha
Facil). O investimento nessa linha & para oferecer
fopeio pratica e durdvel para o dia a dia®, nas pala.
vras de Renato Gheller, Dretor Comercial da Ty
g0 do Brasil,

A mudanga do mercads consumidor também
actedcentou mais duas fungbes no corriculo das
embalagens para carne de frango. Anted, a utilida.
de da embalagem na indisiria avicola era apenas
asiegurar que a carne de frango alcancasse o desti-
no fimal - a geladeira do consumidos - em boas
condiphes. Agora, aldém disso, tem que Informar e
promover o produto, Mos proximos 20 anos, ag em-
presas berdo que lidar com clientes mais exigentes
com a qualidade, com a certificagio e rastreabilida.
de. 5e antes ndo s comprava um liveo pela capa,
agora, definitivamente, compra-2e um  produto
pela embalagem. Ou pela procedéneia segura, E
com qualidade assegurada.
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Para bifes, filés,
carne molda e cortes
especiais as bandejas
sdo as mais indicadas

Tipos & fungdes das embalagens

A embalagem ideal precisa qer pritica e manter
a inocuidade da carne de frango. Diferentemente
da carne vermelha, cujo principal agemte deterio-
rante ¢ o oxigénio, para a carne de frango, o inimi-
o & a perda da umidade. A desidratagio ocasiona a
deteorizagio do produte. *A embalagem & impor
tantissima para proteger contra a comtaminagio,
jpara manter a seguranga alimentar, aumentar o
tempo de prateleita e também para evitar a penda
da qualidade intrinseca e sensotlal que sio a perda

de peso, atoma, o brilho, entre outros', afirma Ma-
nuel. O pesquisador comta que as carnes bovinas
geralmente sio embaladas a vdcuo devido, entre
outrag coisad, & necedsgidade de preservar a colora-
o vermelha, J4 para carne de frango, a cor nio &
t#0 critica, as embalagens precisam oferecer uma
barreira Hslca que mantenha a carne fresca e prote-
ja contra a perda da umidade e que garanta a segu-
ranga alimentar. Existem opgies a vicuo no mer-
cado como também aguelas com atmosfera modifi-
cada que podem ajudar no aumento da conserva-
o da carne In natura. Manuel lembra que esse &
um ponto delicade e uma constante preocupacio
dewido ao transporte da mercadoria e & exportagio
para outros paises, Outras caracteristicas necessd-
rias 880 balxa permeabilidade a odores estranhos,
flexibilidade, resisténcila mecfinica e & temperatura
de refrigeragio ou congelamento.

Para frangos inteiros e alguns cortes ainda wti-
liza-se os sacos plisticos. J& para bifes, filés, carne
modda e cortes eapeciais as bandejas sdo as mais in-
dicadas. O material utilizado nelas atualmente & o
poliestirenc & como Alme de envolvimento, no
caso da carne de frango, o polietileno de baixa
densidade ou LDPE {en.: Low density polyethylen),
que 530 ermoplisticos derivados de petrdlen. Fet-
nanda Portella, analista de marketing da Spuma-
pac, aposta na utilizagio do poliestirens expandi=
doy, o isopor, na composigio das embalagens mais
modernas, YMa realidade, o segmento de bandejas
& materiaiz em poliestirens expandido ainda & pe-
queno s comparado a mercados considerados
mais desenvolvidod como o norte-americang & eu-
roped”, O bragileiro abraca com facilidade inova-
ies que aumentem o prazo de validade dos prodii-
tos. Pernanda cita a aplicagio de uma pelicula su-
perficial nas bandejas de a¢io natural especifica
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contra micro-organismod que ajuda na manbenga
da inocuidade da carne de frango. Outra tendéncia
& que as embalagens 2e tornem oxi-biodegradiveis
& poluam menosd o ambiente.

Fernanda acrescenta que o ideal & que as bande-
jas para carne de frango sejam completamente pre.
enchidas com o alimento. “Dessa forma, evita-ge a
quebra da embalagem dutante o manuseio, ou no
momento em que o filme de PVYC & envolvido na
bandeja, prejudicands & imagem do produbs na
ghndola, além da inconvenigncia junto a0 consu-
midor®, afirma. A apresentagio no mercado & fun-
damental e um mecanismo de propaganda eficien-
te quando bem trabalhado. A professora Chuelen
Totres, publicitiria, consultora e especialista em
marketing, explica que a carne de Frango & wm pro-
dutey que ndo pogsui um vendedor para propagar a3
caracteristicas- ninguém vai estar 14 para falar pela
Efpesa e 0 porta-voz £ a embalagem. *O consumi-
dot estd em frente & ghndola com dinheiro & a in-
tengdo de comprar e o gue tem a sua frente & o seu
produto e o dos concotrenbes. Messa hors, 8 emba.
lagem & wm diferencial”. A académica explica que
o inwdlucre ajuda na conquista daquele piblico
que nfo estd em busca de pregos menores & tam.
hém nio é fiel a uma determinada marca, "4 emba.
lagem pode alavancar e divulgar a empresa no
ponto de venda®, garante.

Mais do que uma importante ferramenta de
marketing, as embalagens também possuem a
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funglio de transmitic informaghes obrigatdrias
aobre o produto, preconizadas pela Resolugio n®
40 de 21/03/2001 da Agéncla Macional de Vigi-
lancia Sanitdreia (Anviza) do Ministério da Sadde.
O objetive desses rdtulos & identificar sua proce.
dincia e também ressaltar maostrar outrad caracte-
raticas complementares do produto. De acordo
com a resolugio, as empresas produtoras de ali-
mentod deverio colocar nos rdtulos a composicio
nutricional (valor caldrico, nutritive, ete) dos
produtos comerclalizados além de outras referén.
clas essenciais ao mercado inbetno, As etiguetas
para produtos de certos nichod mercadoldgicos
como natueal, colonial ou orginico precisam
conter o selog de qualidade do tipo de criagio, a
identificagio dos produtores e ou seus enderegns
e dados de rastreabilidade.

Mas bandejas, envoltas em Alme encolhivels,
notmalmente hi etiquetas com bodas as informa-
¢iies anbre a empresa e o peoduto.  Existem linhas
de pesquisas que apostam em ‘embalagens inteli-
gentes” que usam dispositivos eletrdnicos de iden-
tificagin e detecgio automidtica de procedéncia,
Também existem projetod para indicadores que
mostram a integridade e seguranga do pacobe,
Tudo para atender um mercado 4gil e dvido por ine
formagdes. Enguanto essas tecnologlas ainda nio
chegam, podemos congultar of velhos e bons rotus
loa e suas especificaphes para garantir a obbengio
de um alimento de qualidade. v\
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